Entrée-plat ou plat-dessert 19.50€
Ou
Entrée-plat-dessert 25.00€

Nos entrées 9.00€
Premier instant de découverte

ENTREE DU JOUR
FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT AU PORTO ROUGE *
SAUMON FUME, CITRON A PRESSER ET CREME DE CIBOULETTE
LES 6 HUITRES DES COTES NORMANDES, VINAIGRE A L'ECHALOTES ET PAIN DE SEIGLE
AU CITRON
RAFRAICHI DE TOURTEAU ET AVOCAT, VINAIGRETTE VANILLEE
TARTARE DE SAUMON, CREME MONTEE A LANETH
GASPACHO DE TOMATES, BETTERAVES ET CROUTONS

Nos plats 14,00€
Au large de nos cotes

POISSON DU JOUR
PAVE DE SAUMON POELE, SAUCE VIERGE
DOS DE CABILLAUD ROTI, EMULSION A LA CITRONNELLE
RISOTTO DE GAMBAS
FILET DE BAR POELE, LEGUMES PRIMAVERA CUITS EN COCOTTE

Le bonheur des prés et de la ferme

VIANDE DU JOUR
TARTARE DE BAEUF, FRITES ET SALADE
ENTRECOTE GRILLEE A LA FLEUR DE SEL
LE CHICKEN CRISPY BURGER
FILET MIGNON DE PORC MARINE A LA SAUCE BARBECUE
ESCALOPE DE VEAU, SAUCE AU CIDRE NORMAND

Nos desserts 8,00€

(Les desserts sont 8 commander en début de repas)

DESSERT DU JOUR
FRAISES EN JUBILE
CREME BRULEE A LA VANILLE
TARTELETTE FRAMBOISES ET CREME LEGERE
COUPE DE GLACE BEST WESTERN, NOUGAT GLACE, CARAMEL ET ECLATS DE COOKIES
SAUCE CHOCOLAT
CRUMBLE POMMES ET POIRES CARAMELISEES, BOULE DE GLACE CARAMEL AU BEURRE
SALE
TRIO DE CHOUX FACON PARIS BREST
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* Servi 24h/24 =]
** Servi le midi uniquement (hors WeeR-ends et Jours Fériés)



LA CARTE

ENTREES

LES 12 HUITRES 19.00€
SALADE CAESAR 12.00€
LA TRANCHE DE FOIE GRAS MAISON ET SON VERRE DE SAUTERNE 14.00€
PLATS

FILET DE TURBOT SAUCE ANGUS 22.00€
LES GAMBAS SAUVAGES DECORTIQUEES SAUCE HOMARD 22.00€
FILET DE BOEUF AUX MORILLES 22.00€
L’ENTRECOTE « BEST WESTERN » (400g) SAUCE BEARNAISE 19.00€
MESCLUM DE SALADE ET SES TROIS FROMAGES NORMANDS 6.50€
SALADE BEST WESTERN 12.00 €
MENU ENEANT

STEACK HACHE OU POISSON, COUPE DE GLACE, JUS DE FRUITS OU 1/4

DEAU 10.00€

Prix nets services compris
(Viande d’origine France)



